
 

 
Menu Gastronomique ‘‘Spécial Pâques’’ 

97€ 
 Ou   

145€ 
 

 
       

Inspiration du Chef 
 

 
 

Œuf Moulé à la Crème de Morilles 
 

 
 

Cuisses de Grenouilles, Coulis de Cresson et Déclinaison d’Ail 
 

 
 

Omble Chevalier de chez ‘‘ Charles Murgat’’ Confit à l’Huile d’Olive,  
Carotte Géométrique, Sabayon à l’Estragon et Câpres Frits 

 

 
 

Agneau de Transhumance, Côtes de Blettes et Petits Pois, ‘ 

‘Tacos’’ d’Epaule Confite et Piquillos 
 

 
 

La Sélection de Fromages Locaux de la Crèmerie Chaumontaise, 

Condiment et Jeunes Pousses (Supplément 14€) 
 

 

Première Douceur 
 

 

Chasse aux Œufs 
Poire / Chocolat / Praliné Noisette 

 

 

 


